estaurante <&
Fuente de Sodas

ENTRADAS

CREPAS DE:

FLOR DE CALABAZA
POLLO
HUITLACOCHE
CHAMPINON CON TOCINO
ESPINACAS CON POLLO

VOLOVAN RELLENO DE QUESO
AL CHIPOTLE

AGUACATE MARINERO

MELON CON JAMON
SERRANO

OPCIONES ESPECIALES:

EJOTES AL TOCINO
TALLARIN A LA CREMA
TALLARIN A LA MARINERA
ESPAGUETI A LA ITALIANA
ESPAGUET!I SUIZO

GUARNICIONES:

PAPITAS CAMBRAY AL LIMON, EN
ESCABECHE, EN MANTEQUILLA.
PAPA AL HORNO
PAPAS AL GRATIN
PAPAS AL VAPOR
ARROZ VERDE BLANCO O ROJO
VERDURAS A LA MANTEQUILLA
ZANAHORIAS A LA MANTEQUILLA
EJOTES A LA MANTEQUILLA
PURE DE PAPA

CREMAS

DE CHILE POBLANO, DE NUEZ, JULIANA
CAMPESINA (CALABAZA CON CHILE PASILLA
QUESO Y TOTOPOS)
CHAMPINONES, ELOTE, ALMENDRA, QUESO
DE FLOR DE CALABAZA, ZANAHORIA,
CILANTRO

FRIAS:
AGUACATE, PEPINO, PORO Y PAPA

SOPAS
CHAMPIGNON
AZTECA
MILPA (FLOR DE CALABAZA,
CHAMPINONES, CALABACITAS, CHILE
POBLANO
PORO Y PAPA

Carretera Federal México - Acapulco Km 85 C.P. 62590 TEMIXCO MOR.
TEL/FAX (777) 32502 22 Y 32502 24.
e-mail: roman492@hotmail.com

BODAS

PRINCIPAL 1

MEDALLONES DE PECHUGA
EN SALSAS DE:
CHAMPIGNON

CACAHUATE
QUESO
CHILE POBLANO
SUIZA
ELOTE
CILANTRO
TAMARINDO
NUEZ
FLOR DE CALABAZA
0
DUBARRY (APIO, PORO, COLIFLOR, Y
MANTEQUILLA)

RELLENA DE:
ESPINACAS CON QUESO
DE RAJAS CON ELOTE
DE FLOR DE CALABAZA Y QUESO
DE QUESO DE CABRA JAMON Y QUESO
DE HONGOS O JAMON CON QUESO

SUPREMA DE POLLO RELLENO DE HONGOS EN
SALSA DE FLOR DE CALABAZA

SUPREMA DE POLLO AL CURRY (MANZANA'Y
OREJONES DE CHABACANO)

PECHUGAS DE POLLO EMPANIZADA CON COCO
RELLENA DE JAMON HUITLACOCHE Y QUESO
EN SALSA POBLANA

CUETE DE RES EN SALSA DE ALMENDRAS
LOMO DE PUERCO AL HORNO
(RELLENO DE NUEZ DE LA INDIA
Y CIRUELA PASA).

PECHUGA DE POLLO DESHUESADA EN SALSA A
ESCOGER

$350

Por persona

TR0

SPARQUE ACUATICO ¢

PRINCIPAL 2

MEDALLONES DE FILETE DE RES
A LA PIMIENTA
A LA MOSTAZA,
AL LIMON
EN SU JUGO,
AL CILANTRO
EN SALSA DE NUEZ
A LACIRUELA
AL VINO TINTO
AL VINO BLANCO.
CON CORONA

FILETE DE PESCADO
A LAS HIERBAS FINAS
A LA MOSTAZA
A LA VERACRUZANA
AL VINO BLANCO
AL LIMON
EN SU JUGO

TERNERA
AL VINO BLANCO CON SALSA DE
CHAMPINONES
A LAS HIERBAS FINAS

$400

Por persona

MENU DE TRES TIEMPOS
MENU IMPRESO EN MESA
TOTAL DEL SERVICIO (MESAS, SOMBRILLAS, MANTELERIA, LOZA'Y CUBERTERIA
PUEDE SER MESA CUADRADA, LOZA CUADRADA'Y SILLA TIFFANY)
COORDINADOR DE EVENTOS
CAPITAN DE MESEROS
MESEROS UNO POR CADA DIEZ INVITADOS UN TURNO

NOTA: LOS PLATILLOS EN CASO DE NO SER DE TEMPORADA AUMENTA SU PRECIO
ESTOS PRECIOS NO INCLUYEN IVA.
SE RESERVARA CON 50% AL CONTRATAR Y 10 DIAS ANTES EL 50% RESTANTE.

Quedamos a sus ordenes y en espera de poder brindarle nuestra atencién.



